Speisekarte Mai

Barlauchcreme -Suppe
Kraftbrihe mit Rindfleisch und Gemiusestreifen

GroBler gemischter Salatteller
- mit Hahnchenbruststreifen und Sesam

- mit Ziegenkise- und Tomaten-Basilikum Bruschetta

Hausgemachte Rindfleisch - Siillze mit Kriutervinaigrette

und Bragele

Bibiliskas mit frischen Kriutern und Zwiebeln , Brigele
Rindfleischsalat 5 - mit Brot / mit Brigele

Paniertes Schnitzel mit Bragele und Salat

Zucchini- Karottenpuffer mit Gemiise- Spargelragout

Hihnchenbrust mit pikanter Barlauchkruste

und Gemise- Ragout , knusprige Kartoffelwiirfel

Z.ander und Lachswurfel mit frischem Gemuse

und Kriuter -Jasminreis

Rinderhitftstreifen mit Portweinjus ,

Bohnen- Ratatouille und mediterrane Nudeln

Ragout vom Wild aus eigener Jagd mit geschmorten Karotten

und Spitzle

4,20 €

3,80 €

6,80 €
10,50 €
10,40€

9,80 €

8,80 €

8,30 / 9,80 €

11,80 €

9,80 €

13,50 €

14.50 €

15,50 €

15,80 €



Flammkuchen

mit
- Speck und Zwiebeln:; 0,80 €
- Gemuse 6,80 €
- Apfel und Zimt 0,80 €
Kinderkarte
Spatzle mit Sof3e 3,80 €
Nudeln mit Tomatensol3e 3,80 €
Kartoffelputfer mit Apfelkompott 3,80 €
Paniertes Schnitzel mit Bragele 6,50 €
Dessert
Apfelstrudel mit Vanilleso3e / mit Eis 4.80/5,50 €

Gratiniertes weil3es Schokoladeneis Parfait

mit Erdbeer- Rhabarber Kompott 6,50 €
Meringe mit Schlagsahne/Vanilleeis und Schlagsahne 4.20/5,20 €
Gemischtes Eis /mit Sahne 3.30/3,80 €
Schwarzwalder Kirschtorte 3,80 €
Kuchen / mit Sahne 3,00/3,50 €

1 mit Geschmacksverstarker,2 mit Antioxidationsmittel, 3 mit Konservierungsstoff oder mit Nitritpokelsalz,5 mit Suf3ungsmittel



